
         Menü vom 05.01.2026 bis 11.01.2026                          

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Geflügel aus der Schweiz 
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

CHF 15.50 exkl. Dessert CHF 13.50  

Mittagsmenü Vegetarisch Abendmenü Vegetarisch

Montag  Gerstensuppe 
Kalbsragout mit Demi-glace 
(Bratensauce) 

Teigwaren 
und eine gebackene Ofentomate 
Vanillestange 

Gerstensuppe 
gebratene Grünkernbratline 
mit Kräuterrahmsaue 
Teigwaren 
und eine gebackene Ofentomate 
Vanillestange 

Wurst-Käsesalat 
(Schwein) garniert 
auf verschiedenen 
Blattsalaten 
Brötli und Butter 

Käsesalat garniert 
auf verschiedenen 
Blattsalaten 
Brötli und Butter 

Dienstag Sauerkrautcremesuppe 
Emmentaler Brätschnitzel 
(Schwein) 

mit Tomaten- Chutney 
Country Cuts  
und sautierten Zucchetti 
Schokoladencake 

Sauerkrautcremesuppe 
Vegi Schnitzel gefüllt mit Spinat 
mit Tomaten- Chutney 
Country Cuts  
und sautierten Zucchetti 
Schokoladencake 

gebackene Vegetarische 
Frühlingsrollen 
mit Sweet Chili Sauce 
auf Wokgemüse 

gebackene Vegetarische 
Frühlingsrollen 
mit Sweet Chili Sauce 
auf Wokgemüse 

Mittwoch Erdnusssuppe 
Chili con Carne (Rind)

mit Sauerrahm 
Pilawreis und Romanesco 
Frische Frucht 

Erdnusssuppe 
Chili sin Carne mit Linsen 
Sauerrahm 
Pilawreis und Romanesco 
Frische Frucht 

Tortelloni Tricolore Carne 
(Rind) 

mit Basilikum Pesto 
Reibkäse 

Vegetarisch gefüllte 
Teigtaschen 
mit Basilikum Pesto 
Reibkäse 

Donnerstag Tomatencremesuppe 
gebratene Maispoulardenbrust 
(FRA) 

mit Peperonisauce 
Polenta und Coco- Bohnen 
Berliner 

Tomatencremesuppe 
Marinierter Feta 
mit Peperonisauce 
Polenta und Coco- Bohnen 
Berliner 

Brätchügeli (Schwein)

mit Kräuterrahmsauce 
und Blätterteig Pastetli 

Gemüse-Quornvoressen 
mit Blätterteig Pastetli 

Freitag Broccolicremesuppe 
frittierte Pangasiusknusperli 
(Zucht, VNM) 

mit Tartarsauce 
Salzkartoffeln und Blattspinat 
Zitronen Muffin 

Broccolicremesuppe 
frittiertes, paniertes 
Quornschnitzel 
mit Tartarsauce 
Salzkartoffeln und Blattspinat 
Zitronen Muffin

Salatteller mit Ei  
Brot und Butter  

Salatteller mit Ei  
Brot und Butter 

Samstag Apfel- Sellerie- Cremesuppe 
Tessinerbraten (Schwein)

mi Thymian- Jus 
Kartoffelgnocchi 
und mediterranem Ofengemüse 
Orangenmousse 

Apfel- Sellerie- Cremesuppe 
Haselnuss-Bohnen Burger 
mit Tomaten-Basilikumsauce 
Kartoffelgnocchi 
und mediterranem Ofengemüse 
Orangenmousse 

Fruchtwähe garniert 
mit Schlagrahm und 
Früchtegarniture 

Fruchtwähe garniert 
mit Schlagrahm und 
Früchtegarniture 

Sonntag Gemüsecremesuppe 
Kalbsgeschnetzeltes mit 
Steinpilzrahmsauce 
Pappardelle und Erbsen 
Glace 

Gemüsecremesuppe 
Vegi Geschnetzeltes mit 
Steinpilzrahmsauce 
Pappardelle und Erbsen 
Glace 

Nasi Goreng mit Poulet 
und Sojajus 

Nasi Goreng mit Quorn 
mit Sojajus

Montag bis 
Freitag 

nur mittags

Vegi 
Gratinierte Aubergine 

Mit Tomatensugo 

Salat- und Beilagenbuffet 
CHF 24.00 (13.30)* 

Fleisch
Cevapcici (Lamm) 

Ajvar Sauce (Pikant) 
Shopska Salata 

Tagessalat/Tagessuppe 
CHF 18.50  (10.20)* 

Fisch
Fisch Burger (FRA,SCO)

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 


