
         Menü vom 06.07.2026 bis 12.07.2026                          

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Geflügel aus der Schweiz 
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

CHF 16.00 exkl. Dessert CHF 13.50  

Mittagsmenü Vegetarisch Abendmenü Vegetarisch

Montag  Tomatencremesuppe 
Geschmorter Rindfleischvogel 
(Rind,Schwein,Kalb) 

mit Kräuterjus 
Kartoffelgratin 
und Erbsen mit Karotten 
Birnenweggen 

Tomatencremesuppe 
Gefüllte Kartoffeln mit Käse 
überbacken 
Kräuterrahmsauce 
und Erbsen mit Karotten 
Birnenweggen 

Gnocchipfanne mit 
Basilikumrahmsauce 
frischem Spinat, 
getr.Tomaten und Feta 

Gnocchipfanne mit 
Basilikumrahmsauce 
frischem Spinat, 
getr.Tomaten und Feta 

Dienstag Grünerbsencremesuppe mit 
Minze 
Pouletragout  
mit grüner Currysauce 
Gebratenem Reis  
und Edamame 
Waldbeerenroulade 

Grünerbsencremesuppe mit 
Minze 
gebratenes Tofuragout 
mit grüner Currysauce 
Gebratenem Reis  
und Edamame 
Waldbeerenroulade 

Bowl mit Teriyaki 
Kichererbsen und 
Thunfisch 
Blattsalat 

Bowl mit Teriyaki 
Kichererbsen und 
Thunfisch 
Blattsalat 

Mittwoch Auberginensuppe 
Meatballs (Rind)

mit pikanter Peperonisauce 
Penne und sautierte Zucchetti 
Frische Frucht 

Auberginensuppe 
No Chicken Chunks  
mit pikanter Peperonisauce 
Penne und sautierte Zucchetti
Frische Frucht 

Königsberger Klopse 
(Schwein,Kalb) 

mit Kapernsauce 
und Kartoffelstock

Gemüse Balls mit 
Kapernsauce 
und Kartoffelstock 

Donnerstag Wurzelgemüsecremesuppe 
gebratener Schweinshalsbraten 
Demi-glace (Bratensauce)

Frühlingskartoffeln  
und Knackerbsen 
Rhabarber- Vanille- Muffin 

Wurzelgemüsecremesuppe 
Hausgemachte 
Kartoffel-Käsequiche 
Joghurt Dip 
und Knackerbsen 
Rhabarber- Vanille- Muffin 

geräucherte Pfeffermakrele 
garniert 
dazu Aprikosen Chutney 
und einem Apfel - 
Rettichsalat 
mit Baguette und Butter 

Gemüseterrine garniert 
dazu Aprikosen Chutney 
und einem Apfel - 
Rettichsalat 
mit Baguette und Butter 

Freitag Petersiliencremesuppe 
Sautiertes Wolfsbarschfilet 
(Zucht,GRC) 

mit Kerbelsauce 
Camargue- Reis  
Und gebratenem Broccoli 
Vanilleköpfli 

Petersiliencremesuppe 
Haselnuss-Bohnen Burger 
mit Kerbelsauce 
Camargue- Reis  
Und gebratenem Broccoli 
Vanilleköpfli

Röstipick gefüllt mit Quark 
Ratatouille 
Blattsalat 

Röstipick gefüllt mit Quark 
Ratatouille 
Blattsalat 

Samstag Spargelcremesuppe 
Kalbsrollbraten mit Kalbs- Jus 
Risotto mit Gartenkräutern 
und einem Mischgemüse 
Apfel- Caramel Cake 

Gemüsecremesuppe 
Gemüsebraten (Dinkel) 

mit Tomatensauce 
Risotto mit Gartenkräutern 
und einem Mischgemüse 
Apfel- Caramel Cake 

Gemüselasagne 
auf Tomaten- Peperoni- 
Sugo 

Gemüselasagne 
auf Tomaten- Peperoni- 
Sugo 

Sonntag Fenchelcremesuppe 
Boeuf Bourguignon (Rind)

mit Chnöpfli und frittiertem 
Blumenkohl 
Glace 

Fenchelcremesuppe 
Gemüseragout mit 
Kichererbsen 
Chnöpfli und frittiertem 
Blumenkohl 
Glace 

Salat Nicoise mit Thon 
(FAO57) 

Blattsalat 
Brötli und Butter 

Vegetarischer Salat Nicoise 
Blattsalat 
Brötli und Butter

Montag bis 
Freitag 

nur mittags

Vegi 
Hausgemachte Falafel 

mit Joghurt Dip  

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fleisch
Gyros mit 

Schweinegeschnetzeltem 

und Tzatzikisauce 

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fisch
Salat Nicoise mit  

Thunfisch Steak  

(FAO 71) 

 Tagessalat/Tagessuppe 

CHF 21.50 (12.30)* 


