
         Menü vom 12.01.2026 bis 18.01.2026                          

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Geflügel aus der Schweiz 
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

CHF 15.50 exkl. Dessert CHF 13.50  

Mittagsmenü Vegetarisch Abendmenü Vegetarisch

Montag  Randencremesuppe 
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 
mit Spätzli  
und gebratenem Kürbis 
Toblerone- Mousse 

Randencremesuppe 
Gemüse-Quiche 
mit Kräuterdip  
und gebratenem Kürbis 
Toblerone- Mousse 

Vietnamesischer Salat 
mit Planted Steakcuts 
Glasnudeln, Karotten, 
Kopfsalat und Paprika 

Vietnamesischer Salat 
mit Planted Steakcuts 
Glasnudeln, Karotten, 
Kopfsalat und Paprika 

Dienstag Karottencremesuppe 
gebackenes Poulet Cordonbleu 
mit Ketchup 
Mais Fries und Ratatouille 
griechischer Joghurt mit Honig 
und Nüssen 

Karottencremesuppe 
gebackenes Cornatur  
Cordon Bleu 
mit Ketchup 
Mais Fries und Ratatouille 
griechischer Joghurt mit Honig 
und Nüssen

Milchreis mit 
Zwetschgenkompott 
Zimt Zucker und Blattsalat 

Milchreis mit 
Zwetschgenkompott 
Zimt Zucker und Blattsalat 

Mittwoch Selleriecremesuppe 
Cannelloni mit 
Rindfleischfüllung 
Basilikumrahmsauce 
und Cherrytomaten 
Frische Frucht 

Selleriecremesuppe 
Cannelloni mit mediterraner 
Gemüsefüllung 
Basilikumrahmsauce 
und Cherrytomaten 
Frische Frucht 

Heisser Schinken 
(Schwein) 

auf Mischgemüse 
mit Brötli und Senf 

Vegetarische Wurst 
auf Mischgemüse 
mit Brötli und Senf 

Donnerstag Minestrone 
Kalbs- Adrio mit Speck und 
Kräuter 
(Kalb+Schwein) 

Kräuterjus 
Polentagnocchi und Broccoli 
Basler Läckerli Mousse 

Minestrone 
Planted Chickenschnitzel 
mit Tomatensauce 
Polentagnocchi und Broccoli 
Basler Läckerli Mousse 

Rührei mit Tomaten, 
Zwiebeln und Kräutern 
mit Röstitalern 

Rührei mit Tomaten, 
Zwiebeln und Kräutern 
mit Röstitalern 

Freitag Kichererbsenpüreesuppe 
Lachstranche (Zucht, SCO)

mit Kokossauce 
Kräuterreis und Lattichstreifen 
Blondies (Helle Brownies)

Kichererbsenpüreesuppe 
gebratener Bazarburger 
mit Kokossauce 
Kräuterreis und Lattichstreifen 
Blondies (Helle Brownies)

Chicken Nuggets 
mit Crispy Sticks 
und Cocktailsauce 

Vegi Nuggets 
mit Crispy Sticks 
und Cocktailsauce 

Samstag Gemüsecremesuppe 
geschmortes Kalbsragout  
mit Rosmarinjus 
Nudeln  
und Artischocken- Gemüse 
Kaiserschmarrn 

Gemüsecremesuppe 
mit frischem Spinat, 
getr.Tomaten und Feta 
Gefüllte Peperoni 
an Kerbelsauce mit Nudeln  
und Artischocken- Gemüse 
Kaiserschmarrn 

Birchermüesli garniert 
mit Früchtegarniture und 
Schlagrahm 
Brot und Butter 

Birchermüesli garniert 
mit Früchtegarniture und 
Schlagrahm 
Brot und Butter 

Sonntag Kastaniencremesuppe 
sautiertes Schweinshalssteak 
mit Champignon Rahmsauce 
und Risi Bisi (Reis+Erbsen)

Glace 

Kastaniencremesuppe 
gebratenes Seitanschnitzel 
mit vegetarischer Champignon 
Rahmsauce 
und Risi Bisi (Reis+Erbsen)

Glace 

gebackener Gemüsestrudel 
auf Peperonata 
mit Joghurt Dip 

gebackener 
Gemüsestrudel 
auf Peperonata 
mit Joghurt Dip

Montag bis 
Freitag 

nur mittags

Vegi 
Feta im Filoteig gebacken 
mit Honig - Limetten – Dip 
Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fleisch
Rinds-Entrecote 

Sauce Hollandaise 
Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fisch
Lachskotelett (Zucht, NOR) 

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 


