Menu vom 14.09.2026 bis 20.09.2026

CHF 16.00 exkl. Dessert CHF 13.50
Mittagsmen Vegetarisch Abendmeni Vegetarisch
Montag Kartoffelcremesuppe mit Kartoffelcremesuppe mit Blindnerteller ( Kéaseteller
Majoran Majoran Schwein + Rind) mit K&se garniert mit Baumnussen
Rehpfeffer (DE) Vegetarischer Pfeffer mit garniert mit Baumniissen und Trauben
mit gebratenen Spétzli und Planted Steak Cuts und Trauben Baguette und Butter
Apfel- Rotkraut gebratene Spatzli Baguette und Butter
Mandelkuchen und Apfel- Rotkraut
Mandelkuchen
Dienstag Pastinakencremesuppe Pastinakencremesuppe Kartoffelgnocchi mit Kartoffelgnocchi mit
Blatterteigpastetli gefullt mit Blatterteigpastetli gefullt mit gebackene, Hokkaido- gebackene, Hokkaido-
Kalbsgeschnetzeltes an Gemise - Quornvoressen an | Kirbis Kirbis
Champignon Rahmsauce Champignon Rahmsauce und Masigemise und Masigemise
dazu glasierte Karotten dazu glasierte Karotten
Sauerrahmkopfli Sauerrahmkopfli
Mittwoch Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe Waurstsalat (Schwein) Eblysalat mit Gemiise,
Penne a’ll Amatricana Penne alle cinque Pi Mit Rucola, Cherrytomaten  frischem Spinat
(Speck, Schwein) dazu Erbsen und und Parmesan getrockneten Tomaten und
mit Penne, Erbsen und Reibkase  Reibkase auf verschiedenen Feta
Frische Frucht Frische Frucht Blattsalaten auf verschiedenen
Brot und Butter Blattsalaten
Brot und Butter
Donnerstag ZWiebelcremesuppe Zwiebelcremesuppe Vegetarische Vegetarische
Maispoulardenbrust (FRA) Hausgemachte Spinatquiche : Frihlingsrollen auf Frahlingsrollen auf
an griner Pfeffersauce mit Wurzelgemiise und gebratenem Reis gebratenem Reis
mit Bratkartoffeln und Krauterquark Mit Sweet Chili Sauce Mit Sweet Chili Sauce
Wurzelgemiise Zwetschgen Muffin
Zwetschgen Muffin
Freitag Randencremesuppe Randencremesuppe Pouletbruststreifen im Vegi Nuggets
pochiertes Seeteufelfilet Bazarburger Knuspermantel (FR) auf buntem Peperoni-
(Wildfang,FAO 27) an Zitronengrassauce auf buntem Peperoni- Gemise
an Zitronengrassauce mit Wildreis Gemiise dazu Pfalzer Ruebli und
mit Wildreis und sautiertem Broccoli dazu Pfalzer Ruebli und Ketchup
und sautiertem Broccoli Schokoladen-Birnenroulade | Ketchup
Schokoladen-Birnenroulade
Samstag Artischockencremesuppe Artischockencremesuppe Teigwaren «Calabrese» Teigwaren «Calabrese»
geschmorte Kalbsbrustschnitte gebratenes Planted Chicken | mit Erbsen und Reibkase mit Erbsen und Reibkase
mit einer groben Senfsauce mit einer groben Senfsauce
dazu Kartoffelgratin und dazu Kartoffelgratin und
Ofentomate Ofentomate
Orangencreme Orangencreme
Sonntag Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe Thonsalat (FAO57) garniert  Griechischer Salat mit
geschmortes Rindsragout mit Vegi Geschnetzeltes an mit Ei Fetakase
Balsamicosauce Balsamicosauce auf verschiedenen auf verschiedenen
dazu Polenta und gedinstete dazu Polenta und gedinstete | Blattsalaten Blattsalaten
Coco- Bohnen Coco- Bohnen Brotli und Butter Brotli und Butter
Glace Glace
Vegi Fleisch Fisch
Paneer Kurma Cashew Poulet Satayspiess Doraden Filet (Zucht, GRC) vom Girill
Montag bis Curry mit Joghurt Minzsauce Erdnusssauce Salat- und Beilagenbuffet
Freitag Salat- und Beilagenbuffet Salat- und Beilagenbuffet CHF 24.00 (13.30)*
nur mittags CHF 24.00 (13.30)* CHF 24.00 (13.30)*

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt.



