
         Menü vom 21.09.2026 bis 27.09.2026                          

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Geflügel aus der Schweiz 
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

CHF 16.00 exkl. Dessert CHF 13.50  

Mittagsmenü Vegetarisch Abendmenü Vegetarisch

Montag  Kräutercremesuppe 
gebratener Kalbsschulterbraten 
mit BBQ-Sauce 
Country Cuts und Maisgemüse 
Aprikosenstreusel 

Kräutercremesuppe 
gebackener Paneerkäse 
mit BBQ-Sauce 
Country Cuts und 
Maisgemüse 
Aprikosenstreusel 

Kartoffelgnocchi 
mit Gemüsestreifen und 
Salbei 
Lattichgemüse 

Kartoffelgnocchi 
mit Gemüsestreifen und 
Salbei 
Lattichgemüse 

Dienstag Schwarzwurzelcremesuppe 
Schweinskopfbacken 
Rosmarinjus 
Kartoffelstock und Kürbis- 
Perlzwiebel- Gemüse 
Heidelbeer- Joghurt Panna 
Cotta 

Schwarzwurzelcremesuppe 
gebackene Gemüsebällchen 
Rosmarinjus 
Kartoffelstock und Kürbis- 
Perlzwiebel- Gemüse 
Heidelbeer- Joghurt Panna 
Cotta 

Rauchlachsteller (NOR)

Meerrettichschaum, Kapern 
und Cherrytomaten 
Vollkorn- Baguette und 
Butter 

Käseteller garniert 
Kräuterquark 
Vollkorn- Baguette und 
Butter 

Mittwoch Wurzelgemüsecremesuppe 
Älplermakkaroni mit Schinken 
(Schwein) 

mit Apfelmus und 
Cherrytomaten mit Kräutern 
Frische Frucht  

Wurzelgemüsecremesuppe 
Älplermakkaroni mit Gemüse 
mit Apfelmus und 
Cherrytomaten mit Kräutern 
Frische Frucht 

Cervelat im Blätterteig 
(Schwein) 

mit Senfmayonnaise 
und Mischgemüse

Champignons im Backteig 
mit Senfmayonnaise 
und Mischgemüse 

Donnerstag Broccolicremesuppe 
gebratener Hirschkalb Braten 
(AUT) 

mit Preiselbeersauce 
Pizokels und Rosenkohl 
Marinierte Zwetschgen, 
Meringue, Vanillerahm 

Broccolicremesuppe 
Hausgemachte 
Grünkernbratlinge 
mit Preiselbeersauce 
Pizokels und Rosenkohl 
Marinierte Zwetschgen, 
Meringue, Vanillerahm 

Bresaola (Rind, ITA)

mit Olivenöl, Cipolotti, 
Cherrytomaten, Kräutern 
Focaccia 
Butter 

Salat von Ramati- Tomaten 
und Büffelmozzarella 
Focaccia 
Butter 

Freitag Currycremesuppe 
gebratenes Mahi Mahifilet 
(FAO71) 

mit Chili - Limettensauce 
Linsengemüse und Edamame 
Berliner 

Currycremesuppe 
gebratenes Broccoli - 
Mandeltätschli 
mit Chili - Limettensauce 
Linsengemüse und Edamame
Berliner

Vegetarisch gefüllte 
Teigtaschen 
mit Basilikum Pesto und 
Reibkäse 

Vegetarisch gefüllte 
Teigtaschen 
mit Basilikum Pesto und 
Reibkäse 

Samstag Grünerbsencremesuppe 
Hacktätschli Grossmutterart 
(Schwein) 

mit Kerbelsauce 
Serviettenknödeln und 
Romanesco 
Himbeer-Vanille-Plunder 

Grünerbsencremesuppe 
Mariniertes Tofuschnitzel 
mit Kerbelsauce 
Serviettenknödeln und 
Romanesco 
Himbeer-Vanille-Plunder 

Vegetarische Pozza 
Calzone 
mit Blattsalat 

Vegetarische Pozza 
Calzone 
mit Blattsalat 

Sonntag Lauchcremesuppe 
sautiertes Rehschnitzel (DE)

mit Wild - Demi Glace 
Spinatnudeln und gemischtem 
Ofengemüse 
Glace 

Lauchcremesuppe 
planted Schnitzel 
mit Wild - Demi Glace 
Spinatnudeln und 
gemischtem 
Ofengemüse 
Glace 

Gefüllte Kartoffeln mit Käse 
überbacken 
Kräuterquark und 
Wurzelgemüse 

Gefüllte Kartoffeln mit Käse 
überbacken 
Kräuterquark und 
Wurzelgemüse

Montag bis 
Freitag 

nur mittags

Vegi 
Gebackene Rande 

mit Ziegenfrischkäse  

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fleisch
Schweins Secreto 

Rotes Pesto  

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fisch
Fischspiessli  

(FAO27, NOR, VNM) 

Kräuteröl  

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 


