Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Montag bis

Freitag

nur mittags

MenlU vom 19.01.2026 bis 25.01.2026

CHF 15.50 exkl. Dessert
Mittagsmen

Vegetarisch

CHF 13.50
Abendmenu

Vegetarisch

Petersilienwurzelcremesuppe
Rindfleischvogel
(Rind,Schwein,Kalb)

mit Demi-glace (Bratensauce)
Kartoffelstock und Wurzelgemuise
Caramel- Mascarponecreme

Petersilienwurzelcremesuppe
Vegi Geschnetzeltes mit
Krautersauce

Kartoffelstock und Wurzelgemuise
Caramel- Mascarponecreme

gebackene vegetarische
Samosas

auf Wokgemise

mit Sweet Chili Sauce

gebackene vegetarische
Samosas

auf Wokgemise

mit Sweet Chili Sauce

Karottencremesuppe
Luganighe

(Tessiner Schweinsbratwurst)

mit Krauterjus

Polenta

und Mediterranes Ofengemiise
Schokoladencake

Karottencremesuppe
Haselnuss-Bohnen Burger

mit Basilikumsauce

Polenta

und Mediterranes Ofengemuse
Schokoladencake

Crevettencocktail (Wildfang
Schleppnetz CAN)

auf verschiedenen
Blattsalaten

mit Baguette

gepickeltes Randen
Carpaccio garniert

mit frischem Spinat,
getr.Tomaten und Feta
Baguette

Fenchel- Orangencremesuppe
Honrli mit Gehacktem (Rind)
Apfelmus

Hornli und Broccoli mit Brosmeli
Frische Frucht

Fenchel- Orangencremesuppe
Hornli mit Vegi Gehacktem
Apfelmus

Hornli und Broccoli mit Brosmeli
Frische Frucht

frittierte Falafel
auf Couscous und Gewlirz-
Sauerrahm

frittierte Falafel
auf Couscous und
Gewlrz-
Sauerrahm

Gerdstete Blumenkohlsuppe
Gebratenes Pouletragout

Gerostete Blumenkohlsuppe
Gemiseragout mit Tofu

gebackener Lauchstrudel
mit Joghurtcreme und

gebackener Lauchstrudel
mit Joghurtcreme und

mit roter Currysauce mit roter Currysauce Rahmwirsing Rahmwirsing
Trockenreis und Knackerbsen Trockenreis und Knackerbsen

Zitronen Muffin Zitronen Muffin

Ratatouillecremesuppe Ratatouillecremesuppe Eblyrisotto Eblyrisotto
Sautiertes Saiblingsfilet Mediterraner Dinkelburger mit Champignons, Cipolotti, mit Champignons,
(Zucht,ISL) mit Orangensauce Rauchertofu & Walniissen  Cipolotti,

mit Orangensauce
Petersilienkartoffeln
Und Rosenkohl
Linzerschnitte

Petersilienkartoffeln
Und Rosenkohl
Linzerschnitte

Rauchertofu & Walniissen

Apfel- Sellerie- Cremesuppe
gebratenes Lammnierstiick
(GB)

mit Thymian- Jus

Risotto

und gedlinsteten Zucchetti
Schwarzwaélderschnitte

Apfel- Sellerie- Cremesuppe
Geflllte Champignons

mit Krauterrahmsauce
Risotto

und gediinsteten Zucchetti
Schwarzwaélderschnitte

Fruchtwéahe garniert
mit Schlagrahm und
Friichtegarniture

Fruchtwéahe garniert
mit Schlagrahm und
Friichtegarniture

Gemiisecremesuppe
Rindsvoressen

Mit Perlzwiebeln, Speck und
Champignons
Serviettenknodel

und Kohlrabli mit Peterli
Glace

Vegi
Empanadas mit Gemuse
Salsa Pebre
Salat- und Beilagenbuffet
CHF 24.00 (13.30)*

Gemiisecremesuppe
Gemisebraten (Dinkel)
mit Tomatensauce
Serviettenknodel

und Kohlrabi mit Peterli
Glace

Fleisch

Panierte Pouletbruststreifen

Zitronen — Mayonnaise

Salat- und Beilagenbuffet

CHF 24.00 (13.30)*

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

paniertes Kalbschnitzel
mit Kartoffel- Lauch-
Gemiuse

und Preiselbeeren

Saint

Salat-

Backcamembert

mit Kartoffel- Lauch-
Gemiuse

und Preiselbeeren

Fisch
Pierrefilet (FAO27)
Rotes Pesto
und Beilagenbuffet

CHF 24.00 (13.30)*

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne

Preise inkl. 8.1 % MwSt.



