MenU vom 28.09.2026 bis 04.10.2026

CHF 16.00 exkl. Dessert CHF 13.50
Mittagsmen Vegetarisch Abendmeni Vegetarisch
Montag Fenchel- Orangencremesuppe Fenchel- Kéaseteller garniert Kéaseteller garniert
sautiertes Rindshuftsteak Orangencremesuppe mit Kréuterquark und mit Kréuterquark und
mit Kréuterbutter sautiertes Planted Steak Gschwellti Gschwellti
Polentagnocchi und griinem mit Kréuterbutter
Peperonigemise Polentagnocchi und griinem
Vanillecornets Peperonigemiise
Vanillecornets
Dienstag Minestrone Minestrone Mageres Rippli (Schwein) Randenburger
paniertes Kalbsschnitzel paniertes Auberginenschnitzel | mit Senf mit Senf
mit Ketchup mit Ketchup Glasierten Kohlrabi und Glasierten Kohlrabi und
Ofenkartoffeln und glasierten Ofenkartoffeln und glasierten | Dérrbohnen Doérrbohnen
Karotten Karotten
Schokoladenmousse Schokoladenmousse
Mittwoch Kastaniencremesuppe Kastaniencremesuppe Crevettencocktail Eblysalat mit Gemiise und
Fettuccine an Kiirbis- Sugo mit Fettuccine an Kiirbis- Sugo (Wildfang, Schleppnetz CAN)  Mozzarella
frischem Blattspinat mit frischem Blattspinat auf verschiedenen auf verschiedenen
dazu gebratenes Pouletragout dazu ein marinierter Burrata | Blattsalaten Blattsalaten
und Kiirbiskernol sowie und Kiirbiskernol sowie Brotli und Butter Brétli und Butter
Kirbiskernen Kirbiskernen
Frische Frucht Frische Frucht
Donnerstag Pilzcremesuppe Pilzcremesuppe gebackene vegetarische gebackene vegetarische
Schweinsrahmschnitzel Gelberbsenburger Samosas Samosas
mit brauner Rahmsauce mit brauner Rahmsauce auf Wokgemise auf Wokgemise
Nudeln und Broccoli mit Nudeln und Broccoli mit mit Sweet Chili Sauce mit Sweet Chili Sauce
Brosmeli Brosmeli
Donut Donut
Freitag Asiatische Suppe mit Gemiise Asiatische Suppe mit Gemiise | Rostipick geflillt mit Quark  R0stipick gefiillt mit Quark
Rotes Fischcurry Rotes Kichererbsencurry auf gemischtem auf gemischtem
mit Basmatireis und Pak Choi mit Basmatireis und Pak Choi : Ofengemuse Ofengemise
Kokosschnitte Kokosschnitte dazu eine Joghurtcreme dazu eine Joghurtcreme
Samstag Peperoni- Cremesuppe Peperoni- Cremesuppe Kase-Lauch-Quiche Kase-Lauch-Quiche
gebratenes Lammnierstiick Hausgemachter Haselnuss- Krauterquark Krauterquark
(GB) Bohnen Burger
mit Preiselbeer- Chutney mit Preiselbeer- Chutney
Risoleeskartoffeln Risoleeskartoffeln
und Cime di rapa und Cime di rapa
Blaubeer-Muffin Blaubeer-Muffin
Sonntag Karottencremesuppe Karottencremesuppe Tomatenrisotto mit Tomatenrisotto mit
Boeuf Bourguignon (Rind) Gemiseragout mit Tofu Gemiise Gemiise
Mit Perlzwiebeln,Speck, mit Croutons, Silberzwiebeln = Mozzarellakugeln Mozzarellakugeln
Champignons und Petersilie
Polenta und Blumenkohl Polenta und Blumenkohl
Glace Glace
Vegi Fleisch Fisch
Kiirbis-Tarte-Tatin Bunny Chow mit Rind Bonitofilet (FAO57)
Montag bis Salat- und Beilagenbuffet Salat- und Beilagenbuffet Salat- und Beilagenbuffet
Freitag CHF 24.00 (13.30)* CHF 24.00 (13.30)* CHF 24.00 (13.30)*
nur mittags

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt.



