
         Menü vom 05.10.2026 bis 11.10.2026                          

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Geflügel aus der Schweiz 
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

CHF 16.00 exkl. Dessert CHF 13.50  

Mittagsmenü Vegetarisch Abendmenü Vegetarisch

Montag  Cremesuppe von Ramati- 
Tomaten mit Basilikum 
Poulet Tikka Masala 
mit gebratenem Reis und 
Edamame 
Bananen Cake 

Cremesuppe von Ramati- 
Tomaten mit Basilikum 
Tikka Masala mit 
geräuchertem Tofu 
mit gebratenem Reis und 
Edamame 
Bananen Cake 

gebratene Pouletspiess 
auf gebratenen Nudeln 
mit Erdnusssauce 

Vegispiessli 
auf gebratenen Nudeln 
mit Erdnusssauce 

Dienstag Kräutercremesuppe 
Berliner Currywurst (Schwein)

mit Pommes frites  
und Coleslaw Salat 
Heidelbeer- Joghurt Panna 
Cotta 

Kräutercremesuppe 
Vegetarische Currywurst 
mit Pommes frites  
und Coleslaw Salat 
Heidelbeer- Joghurt Panna 
Cotta 

Landrauchschinken 
(Schwein) 

garniert mit Mixed Pickles 
und Preiselbeer- Chutney 
Verschiedene Blattsalate 
Brot und Butter 

Gemüseterrine 
garniert mit Mixed Pickles 
Verschiedene Blattsalata 
Baguette und Butter 

Mittwoch Artischockencremesuppe 
gebratener Kalbsfleischvogel 
auf Fregola Sarda 
 mit Spinat- Frischkäsesauce 
Cherrytomaten und Gartenkräuter 
Frische Frucht 

Artischockencremesuppe 
Hafer - Linsenburger 
auf Fregola Sarda  
mit Spinat- Frischkäsesauce 
Cherrytomaten und 
Gartenkräuter 
Frische Frucht 

Cannelloni mit Rindfleisch 
an Kerbelsauce

Cannelloni Mediterraneo 
an Kerbelsauce 

Donnerstag Kresseschaumsuppe 
Thai Curry mit Rind 
mit grüne Currysauce 
Beluga-Linsen und 
Knackerbsen 
Zitronencreme 

Kresseschaumsuppe 
Vegetarisches Linsen Dal 
mit Gemüsebällchen und 
Knackerbsen 
Zitronencreme 

Mediterraner Gemüsesalat 
mit Mozzarella 
auf verschiedenen 
Blattsalaten 
Brötli und Butter 

Mediterraner Gemüsesalat 
mit Mozzarella 
auf verschiedenen 
Blattsalaten 
Brötli und Butter 

Freitag Lauchcremesuppe 
gebratene Lachstranche  
(Zucht, SCO) 

mit Orangensauce und 
Tomaten Chutney 
Karotten - Hummus und frischer 
Blattspinat 
Blechkuchen

Lauchcremesuppe 
gebackener Gemüsemuffin 
mit Orangensauce und 
Tomaten Chutney 
Karotten - Hummus und 
frischer Blattspinat 
Blechkuchen

Chili con Carne (Rind)

auf Trockenreis mit 
Sauerrahm 

Chili sin Carne (Linsen)

auf Trockenreis 
mit Sauerrahm 

Samstag Gemüsecremesuppe 
Lammragout mit Kerbelsauce 
Kartoffelstock und Dörrbohnen 
Biberli 

Gemüsecremesuppe 
Quornragout mit Kerbelsauce 
Kartoffelstock und 
Dörrbohnen 
Biberli 

Brätchügeli (Schwein)

mit Kräuterrahmsauce 
und Blätterteig Pastetli 

Gemüse-Quornvoressen 
mit Blätterteig Pastetli 

Sonntag Kohlrabicremesuppe 
Kaninchenragout
(Hun,Relax Rabbit) 

mit Balsamicosauce 
Römische Gnocchi und 
gebratenem Brokkoli 
Glace 

Kohlrabicremesuppe 
Gemüsebraten 
mit Balsamicosauce 
Römische Gnocchi und 
gebratenem Brokkoli 
Glace 

mit frischem Spinat, 
getr.Tomaten und Feta 
gefüllte Peperoni 
dauz Joghurt Relish und 
Rahmwirsing 

mit frischem Spinat, 
getr.Tomaten und Feta 
gefüllte Peperoni 
dauz Joghurt Relish und 
Rahmwirsing

Montag bis 
Freitag 

nur mittags

Vegi 
Gefüllter Wirzwickel 

dazu eine Pilzrahmsauce 

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fleisch
Hirschkotelett 

mit Preiselbeersauce 

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 

Fisch
Zanderfilet (EST) vom Grill 

mit Wilder Chimicurrisauce

Salat- und Beilagenbuffet 

CHF 24.00 (13.30)* 


