MenlU vom 12.10.2026 bis 18.10.2026

CHF 16.00 exkl. Dessert CHF 13.50
Mittagsmen Vegetarisch Abendmeni Vegetarisch
Montag Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Fish and Chips Panierte Champignons
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce  Walliser Rosti mit glasierten | (Forelle, Zucht CH) Tartarsauce
Rosti und glasierte Riebli Ruebli Tartarsauce BBQ- Fries
Brownies Brownies BBQ- Fries Blattsalat
Blattsalat
Dienstag Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe Gemiselasagne Gemiselasagne
Emmentaler Bratschnitzel Vegi Cordonbleu (Quorn) auf Tomatensauce auf Tomatensauce
(Schwein) Pilzrahmsauce mit Olivendl, Cipolotti, mit Olivendl, Cipolotti,
mit Pilzrahmsauce Pappardelle Cherrytomaten, Krautern Cherrytomaten, Krautern
Pappardelle und Zucchetti- Zucchetti- Tomaten- Gemiise | garniert garniert
Tomaten- Gemise Fruchtmousse
Fruchtmousse
Mittwoch Knollenselleriecreme mit Knollenselleriecreme mit Backhendel (CH) Backcamembert
Ahornsirup Ahornsirup auf schwarzen Linsen auf schwarzen Linsen
Siedfleisch (Rind) gefillte Aubergine mit Preiselbeer- Chutney mit Preiselbeer- Chutney
Estragonsauce Estragonsauce
mit Petersilienkartoffeln Mit Petersilienkartoffeln
und Lattichstreifen und Lattichstreifen
Frische Frucht Frische Frucht
Donnerstag  Stsskartoffelsuppe Susskartoffelsuppe Rotes Gemiisecurry mit Rotes Gemiisecurry mit
gebackener Ofenfleischkése gebackener Plant-based Kichererbsen Kichererbsen
(Schwein) Fleischkéase und Basmatireis und Basmatireis
mit Demi-glace (Bratensauce) mit Balsamicosauce
Pizokels und mediterranem Pizokels und mediterranem
Ofengemlise Ofengemiise
Mangoschnitte Mangoschnitte
Freitag Pfalzerkarottensuppe Pfalzerkarottensuppe Gebackene Risottoballchen  Gebackene Risottoballchen
Seezungenrdlichen mit Lachs gebackene mit Tomatensugo mit Tomatensugo
(FAO 71, zucht SCO) rote Linsen —R6llchen auf Mischgemuse auf Mischgemise
Safran- Sauce Safran- Sauce
Tomaten- Risotto Tomaten- Risotto
Glasierte Gurken Glasierte Gurken
Kokosmakronen Kokosmakronen
Samstag Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Brie de Meaux garniert Brie de Meaux garniert
geschmortes Kalbsragout mit mit frischem Spinat, mit Feigensenf, Oliven und  mit Feigensenf, Oliven und
Rosmarinjus getr.Tomaten und Feta Dérrtomaten Doérrtomaten
Nudeln und Artischocken- Geflllte Peperoni Krauterquark und Krauterquark und
Gemise an Kerbelsauce Gschwellti Gschwellti
Kaiserschmarrn mit Nudeln und Artischocken
Kaiserschmarrn
Sonntag Kastaniencremesuppe Kastaniencremesuppe Rindsgehacktes mit Hornli ~ Vegi Gehacktes mit Hornli
sautiertes Schweinshalssteak gebratenes Seitanschnitzel und Apfelmus und Apfelmus
mit Champignon Rahmsauce mit vegetarischer
und Risi Bisi (Reis+Erbsen) Champignon
Glace Rahmsauce
und Risi Bisi (Reis+Erbsen)
Glace
Vegi Fleisch Fisch
Kartoffel- Lauch- Quiche Kalbsgeschnetzeltes Egliknusperli (POL)
Montag bis Krauterquark mit Currysauce mit Tartarsauce
Freitag Tagessalat/Tagessuppe Salat- und Beilagenbuffet Salat- und Beilagenbuffet
nur mittags CHF 18.50 (10.20)* CHF 24.00 (13.30)* CHF 24.00 (13.30)*

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne
Preise inkl. 8.1 % MwSt.



