Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Montag bis
Freitag
nur mittags

MenU vom 03.11.2025 bis 09.11.2025

CHF 15.50 exkl. Dessert CHF 13.50
Mittagsmen Vegetarisch Abendmeni Vegetarisch
Kerbelcremesuppe Kerbelcremesuppe Falafel Falafel

Trutenschnitzel paniert

mit Tomaten- Chutney,
Rostikroketten

und Broccoli mit Mandelbutter
Marinierte Zwetschgen,
Meringue, Vanillerahm

Planted Schnitzel Wiener Art
mit Tomaten- Chutney,
Rostikroketten

und Broccoli mit Mandelbutter
Marinierte Zwetschgen,
Meringue, Vanillerahm

auf Linsengemdise

mit frischem Spinat,
getr.Tomaten und Feta
und Aprikosen

dazu einen Joghurt Dipp

auf Linsengemdise

mit frischem Spinat,
getr.Tomaten und Feta
und Aprikosen

dazu einen Joghurt Dipp

Kirbiscremesuppe mit
Kurbiskernen und Kirbiskernendl
Poulet-Involtini gefullt mit
Tomaten/Basilikum

an Krauterjus

mit Kartoffelgratin und Rosenkohl
Capuccinomousse

Kirbiscremesuppe

Geflllter Portobello- Pilz (mit
Spinat und Feta)

mit Tomaten- Chutney

mit Kartoffelgratin

und Rosenkohl
Cappuccino-Mousse

Apfelkiichlein

auf Vanillesauce

mit Friichtekompott
Blattsalat mit Huusdressing

Apfelkiichlein

auf Vanillesauce

mit Friichtekompott
Blattsalat mit Huusdressing

Gelberbsensuppe

Ravioli mit Rindfleischfiillung
an Tomatensauce

mit Romanesco Polnische Art
(mit Ei)

Frische Frucht

Gelberbsensuppe

Ravioli mit Gemusefullung

an Tomatensauce

mit Romanesco Polnische Art
(mit Ei)

Frische Frucht

Landrauchschinken
(Schwein)

garniert mit Mixed Pickles
und Preiselbeer- Chutney
Verschiedene Blattsalate
Brot und Butter

Antipastigemuse

garniert mit Mixed Pickles
und Preiselbeer- Chutney
Verschiedene Blattsalate
Brot und Butter

Hirse-Lauchsuppe
Geschmortes
Kalbsgeschnetzeltes

mit Champignon Rahmsauce
an Nudeln und Mischgemiise
Herbst / Winter

Blondies (Helle Brownies)

Hirse-Lauchsuppe

sautierte Tofuwirfel mit
Champignon Rahmsauce

an Nudeln und Mischgemise
Herbst / Winter

Blondies (Helle Brownies)

gebratene
Schweinsbratwurst

mit Kartoffel - Gurkensalat
und Senf

Brot und Butter

gebratene Vegetarische
Alternative zu Bratwurst
mit Kartoffel - Gurkensalat
und Senf

Brot und Butter

Blumenkohlcremesuppe
sautiertes Wolfsbarschfilet
(Zucht,GRC)

am Zitronensauce

mit Gemusereis Blattspinat
Caramel Pudding

Blumenkohlcremesuppe
gebackener Hokkaido- Kirbis
mit Feta und Krautern

an Zitronensauce

mit Gemusereis und Blattspinat
Caramel Pudding

Kartoffelgnocchi mit
gebackene, Hokkaido-
Kirbis

und Masigemise

Kartoffelgnocchi mit
gebackene, Hokkaido-
Kirbis

und Masigemise

Gemusecremesuppe
Gebratener Schweinsbraten
an Pfeffersauce

mit Bratkartoffeln

und Glasierte Riebli
Heidelbeer- Joghurt Panna
Cotta

Gemusecremesuppe
Gebackenes Blumenkohl-
Medaillon

an vegetarischer Pfeffersauce
mit Bratkartoffeln

und Glasierte Riebli
Heidelbeer- Joghurt Panna
Cotta

Birchermuesli garniert
mit Schlagrahm und
Friichtegarniture
Brotli und Butter

Birchermuesli garniert
mit Schlagrahm und
Friichtegarniture
Brotli und Butter

Maiscremesuppe

Meatballs (Rind) mit Tomaten-
Balsamico- Sauce

auf Tagliatelle

mit sautierten Auberginen
Glace

Vegi

Krbisrisotto

Mit Kirbiskerndl und gerdsteten

Kurbiskernen
Tagessalat/Tagessuppe
CHF 18.50 (10.20) *

Maiscremesuppe

Planted Steak Cuts mit
Tomaten- Balsamico- Sauce
auf Tagliatelle

mit sautierten Auberginen
Glace

Fleisch

Biindnerteller (Schwein +
Rind) mit Kése

garniert mit Baumniissen
und Trauben

Baguette und Butter

Hausgemachter Wildhackbraten (DE)

Mit Wildjus

Salat- und Beilagenbuffet

CHF 24.00 (13.30) *

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Késeteller

garniert mit Baumniissen
und Trauben

Baguette und Butter

Fisch

Pulpo vom Girill

(FAO 27)

Mit Krauterol

Salat- und Beilagenbuffet
CHF 24.00 (13.30) *

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne

Preise inkl. 8.1 % MwSt.



