Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Montag bis
Freitag
nur mittags

MenlU vom 10.11.2025 bis 16.11.2025

CHF 15.50 exkl. Dessert
Mittagsmen

Vegetarisch

CHF 13.50
Abendmenu

Vegetarisch

Zwiebelcremesuppe
gebratene Maispoulardenbrust
(FRA)

an Krauterjus

mit Spiralen

und gediinsteten Zucchetti
Kokosschnitte

Zwiebelcremesuppe
Gebackene Risottoballchen
auf Tomaten-Basilikumsauce
mit gediinsteten Zucchetti
Kokosschnitte

Tortilla Espanola garniert
mit Cipolotti und
Cherrytomaten
Krauterquark

Tortilla Espanola garniert
mit Cipolotti und
Cherrytomaten
Krauterquark

Currycremesuppe
geschmorter Rindfleischvogel
(Rind,Schwein,Kalb)

an Rosmarinjus

mit Kartoffelstock

und glasiertem Wurzelgemise
Vanille Pudding

Currycremesuppe

Sautierte Plant-Based Balls
an Rahmsauce

mit Kartoffelstock

und glasiertem Wurzelgemiise
Vanille Pudding

Thonsalat (FAO57) garniert

mit Ei

auf verschiedenen
Blattsalaten

Brétli und Butter

Griechischer Salat mit
Fetakase

auf verschiedenen
Blattsalaten

Brétli und Butter

Grunerbsencremesuppe
Alplermakkaroni mit Schinken
(Schwein)

mit Broccoli und Apfelmus
Frische Frucht

Griinerbsencremesuppe
Alplermakkaroni mit Gemiise
mit Broccoli und Apfelmus
Frische Frucht

Wurstweggen mit
Krauterdip

und Schnittsalat mit
Radieschen
Huusdressing

Lauchstrudel mit
Krauterdip

und Schnittsalat mit
Radieschen
Huusdressing

Petersiliencremesuppe
Paniertes Schweinsschnitzel
Mit Pommes Frites, Ketchup
und Bohnen mit Bohnenkraut
Nussgipfel

Petersiliencremesuppe
Paniertes Vegischnitzel

Mit Pommes Frites, Ketchup
und Bohnen mit Bohnenkraut
Nussgipfel

Zucchetti - Tomaten
Quiche mit Sour Cream
Blattsalat und
Hausdressing

Zucchetti - Tomaten
Quiche mit Sour Cream
Blattsalat und
HausdressingBrot und
Butter

Zucchetticremesuppe

Frittierte Zanderknusperli (POL)
mit Tartarsauce, Dampfkartoffeln
und Blattspinat

Kaffee- Mousse

Zucchetticremesuppe
Frittierte Champignons
mit Tartarsauce,
Dampfkartoffeln

und Blattspinat
Kaffee- Mousse

Vegetarische
Frihlingsrollen auf
gebratenem Reis

Mit Sweet Chili Sauce

Vegetarische
Frihlingsrollen auf
gebratenem Reis

Mit Sweet Chili Sauce

Blumenkohlcremesuppe
Grossmutters Kalbshackbraten
(Kalb+Schwein)

an Demi-glace

mit Schupfnudeln

und Mischgemuse

Double- Cream- Cheese Brownie

Blumenkohlcremesuppe
Gemiusebraten aus Schweizer
Dinkel

an Krauterrahmsauce

mit Schupfnudeln

und Mischgemise

Double- Cream- Cheese Brownie

Fruchtwahe garniert mit
Frichtegarniture
und Schlagrahm

Fruchtwahe garniert mit
Frichtegarniture
und Schlagrahm

Gemiisecremesuppe
gebratenes Schweinesteak
mit Krauterbutter

an Tomaten- Risotto und
Knackerbsen

Glace

Vegi
Gerstensuppe
Mit Burli
Tagessalat/Tagessuppe
CHF 18.50 (10.20) *

Gemiisecremesuppe
gebratene Quinoa Gemiise
Burger

mit Krauterbutter

an Tomaten- Risotto und
Knackerbsen

Glace

Fleisch

Geschmorte Lammhaxe

Mit Krauterjus

Salat- und Beilagenbuffet

CHF 24.00 (13.30) *

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Ravioli mit Gemusefiillung
mit Gemusestreifen und
Salbei

Reibkase

Ravioli mit Gemusefiillung
mit Gemusestreifen und
Salbei

Reibkase

Fisch

Forellenfilet (CH)
mit Cashew- Nissen,
Olivenol, Schnittlauch
Salat- und Beilagenbuffet
CHF 24.00 (13.30) *

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne

Preise inkl. 8.1 % MwSt.



