Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Montag bis
Freitag
nur mittags

MenlU vom 26.01.2026 bis 01.02.2026

CHF 15.50 exkl. Dessert
Mittagsmen

Vegetarisch

CHF 13.50
Abendmenu

Vegetarisch

Auberginensuppe

gebratene
Schweinsschulterbraten

mit Rahmsauce

Pappardelle

und buntes Peperonigemiise
Nougat- Quarkknddel

Tomatierte Auberginensuppe
Pappardelle mit
Gemiusesugo mit schwarzen
Kichererbsen

und buntem Peperonigemuse
Nougat- Quarkknddel

Thonsalat mit Ei (FAO 57)
auf verschiedenen
Blattsalaten

Brotli und Butter

Russischer Salat mit Ei
auf verschiedenen
Blattsalaten

Brotli und Butter

Currycremesuppe
Indisches Butter Chicken
mit Makhani Sauce

Currycremesuppe
gebackener Paneerkase
mit Makhani Sauce

gebackener
Ofenfleischkése (Schwein)
mit Senf

gebratener Randenburger
mit Tartarsauce
BBQ- Fries und

(Indische Tom-Sauce) (Indische Tom-Sauce) BBQ- Fries und Sauerkraut = Sauerkraut
Basmatireis Basmatireis

und gebratenem Pack Choi und gebratenem Pak Choi

Fruchtmousse Fruchtmousse

Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Milchreis mit Milchreis mit
Penne all' amatriciana Penne alle cinque Pi Frichtekompott Frichtekompott

(Speck, Schwein)
mit Romanesco
Frische Frucht

mit Romanesco
Frische Frucht

und Zimt- Zucker

und Zimt- Zucker

Wurzelgemiisecremesuppe
Grossmutters Kalbshackbraten
(Kalb+Schwein)

mit grober Senfsauce
Bratkartoffeln

und glasierten Ruebli
Toblerone- Mousse

Wurzelgemusecremesuppe
Vegane Kofte

mit grober Senfsauce
Bratkartoffeln

und glasierten Ruebli
Toblerone- Mousse

Vegetarisch gefillte
Teigtaschen

garniert mit Cipolotti und
Cherrytomaten

mit Basilikumrahmsauce

Vegetarisch gefiillte
Teigtaschen

garniert mit Cipolotti und
Cherrytomaten

mit Basilikumrahmsauce

Basilikumcremesuppe
pochiertes Seezungenrdlichen
mit Lachs (FAO 71)

mit Dill- Rahmsauce

Basilikumcremesuppe
Gelberbsenburger

mit Dill- Rahmsauce
Safranrisotto

Kartoffel- Lauch- Quiche
mit Sauerrahm

Kartoffel- Lauch- Quiche
mit Sauerrahm

Safranrisotto und glasierte Gurken

und glasierte Gurken Schwarzwaldercreme

Schwarzwaéldercreme

Karottencremesuppe Artischockencremesuppe Birchermuesli garniert Birchermuesli garniert
Paniertes Schweinsschnitzel Sellerie Cordonbleu mit Friichtegarniture und mit Friichtegarniture und
mit Ketchup Ketchup Schlagrahm Schlagrahm

Texas Fries Texas Fries Brot und Bultter Brot und Bultter

und winterliches Mischgemiise
Volksschnitte

Und winterliches Mischgemuse
Volksschnitte

Spinatcremesuppe
gebratenes Rindshuftsteak
Rosmarinjus

Spatzli und Blumenkohl

Glace
Vegi
Risotto al Radichio und
Gorgonzola

Salat- und Beilagenbuffet
CHF 18.50 (10.20)*

Spinatcremesuppe
gebratener Getreide-Burger
Krauterrahmsauce

Spétzli und Blumenkohl
Glace

Fleisch

Szegediner Gulasch (Kalb)

Mit einem Birli

Salat- und Beilagenbuffet
CHF 19.50 (11.20)*

Wenn nicht anders deklariert stammt unser Fleisch und Gefliigel aus der Schweiz
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

gebratene Poulet-
Oberschenkel

mit BBQ-Sauce

auf Gemuse- Bulgur

geratene Vegetarische
Wurst

mit BBQ-Sauce

auf Gemuse- Bulgur

Fisch

Frittierte Calamari
(Wildfang FAO 41)
mit Krdutermayonnaise
Salat- und Beilagenbuffet
CHF 24.00 (13.30)*

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne

Preise inkl. 8.1 % MwSt.



